	

	
	  
	Geografisch:
	Portugal > Alentejano > Alentejo > Vidigueira 

	
	Producent:
	Herdade Grande

	
	Wijn:
	Tinto

	
	Jaar:
	2008 

	
	Wijn Type:
	Rood
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	Land en Wijnstreek:

	  
	Land Tekst:
	Portugal creëerde als eerste een afgebakend wijngebied (Porto 1756) met een strikte wijnwet opgesteld door de Marques de Pombal. Na de Rode Anjerrevolutie in 1974 werd systematisch geïnvesteerd in de Portugese wijnbouw, met als gevolg dat de huidige bedrijven zijn uitgerust met de moderne technologie. enkele gegevens :
- 360.000 ha oppervlakte aan wijnstokken
- 20% van de agrarische bevolking is werkzaam in de wijnbouw
- jaarlijkse productie : +- 10 miljoen hl wijn, waarvan porto 6%.                Portugal wordt opgesplitst in DOC en IPR gebieden. De wijnen uit deze gebieden moeten minstens voldoen aan de Europese kwaliteitsnormen (VQPRD-wijnen). De controle gebeurt in ieder gebied door het wijninstituut van de streek.

	  
	Oorsprong:
	Vidigueira

	

	 
	
	

	Producent

	  
	Producent naam:
	Herdade Grande

	  
	Webstek:
	www.herdadegrande.pt

	  
	Profiel:
	Exploitatie van privé-landgoed van landbouwingenieur Sr. Lança ; Herdade Grande – Monte Novo te Vidigueira ; beschikt over 60 ha wijngaard.
Wijnstokken : wit : Antâo Vaz, Roupeiro, Arinto, Rabo de Ovelha en Perrum ; rood : Aragonês, Trincadeira, Alfrocheiro, Cabernet, Grand Noir.

	

	 
	
	

	Wijn

	  
	Naam v/d wijn:
	Tinto

	  
	Wijn Type:
	Rood

	  
	Kwaliteit:
	Vinho Regional Alentejano

	  
	Omschrijving:
	Privé eigendom van Dhr. Ir. António Baião Lança, 60 ha in het domein Herdade Grande, vlakbij Vidiguira en Cuba.  
The producer and the winemaker : " In wine there is truth, life and death. In wine there is dawn and twilight, youth and transcience. In wine there is the swining movement of time. In wine lies the reflection of life" (Betsch Roland, German writer, 1888-1945).

	

	 
	
	

	Jaar

	  
	Jaar:
	2008

	  
	Druiven:
	Aragonez
Trincadeira 
Alicante bouschet 
Cabernet sauvignon

	 
	
	

	  
	Alcohol:
	13,7%

	  
	Aciditeit:
	5,6 (g/l)

	  
	Suiker:
	3,4 (g/l)

	 
	
	

	  
	Groei Notities:
	Bodem : rode leisteen. Geleide stokken : Bilateral Cord. Gemiddelde leeftijd van de stokken 15 jaar, gemiddelde opbrengst 50 hl/ha.

	  
	Vinficatie Notities:
	Druiven worden ontsteeld, fermentatie in kleine inox vaatjes op gecontroleerde temperatuur van 25 - 27 °C. Na fermentatie worden de schillen geperst in pneumatische pers, lange en intensieve maceratie. De wijn blijft nog 6 maand op Amerikaas eiken vaten, en blijft nog 6 maand op fles in de adega voor hij wordt aangeboden op de markt.

	 
	
	

	  
	Gastronomie:
	Fijn gebraad, lamsvlees, wintergroenten, stoofpotjes.

	  
	Schenkwijze:
	Het is aan te bevelen de fles enkele uren van tevoren te openen, liefst op een gemiddelde temperatuur van 16°C.

	 
	
	

	  
	Zicht Beschrijving:
	Helder, mooie spiegel, robijnrood.

	  
	Smaak Beschrijving:
	Rijp rood fruit, aangevuld door vleugje zoete drop.

	  
	Proef Beschrijving:
	De wijn is mooi geïntegreerd met het hout, rijk aan smaak, sappig, geconcentreerd en met goed gestructureerde tannines, om een lang leven tegemoet te gaan.

	 
	
	

	  
	Stijl:
	rijp vol evenwichtig

	  
	Stijl Beschrijving:
	Dit zijn fruitige, rijpe en evenwichtige rode wijnen. Deze wijnen zijn zeer goed in balans qua smaak, met versmolten zoetheid en aciditeit en evenwichtig hout. De wijnen zijn krachtig maar toch elegant, en doorgaans zacht sappig en makkelijk te drinken. 
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