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BORDEAUX - WIT

Chéateau Des Chapelains Prélude sec

A.O.C. Bordeaux Sainte Foy Nr.163 2007
Prop. Pierre Charlot

Droog, verfijnd, opmerkelijk spel van zuurtjes. Vis, zeevruchten.

70% sauvignon, 20% sémillon, 10% muscadelle

13%vol. Alc.

Bewaatrtijd: 3 jaar

0,75l

€6,10

BORDEAUX - ROOD

Chéateau Labatut-Bouchard

A.O.C. leres Cotes De Bordeaux Nr.114 2005
Fam. Mehay & Ruboz

Warm, gul, stevig. Jong is hij pittig, later soepeler. Bij Ragolts en geitenkaas.

55% merlot, 30% cabernet sauvignon en 15% cabernet franc

12,5%uvol. alc.

Bewaatrtijd: 10 jaar, best op 3 jaar.

0,75l

€7,40

Haut Médoc

Domaine de Cartujac

A.O.C.Haut Medoc Nr. 265 2005
Prop. Saintout

Fijne elegante wijn, mooie finesse

Cabernet Sauvignon - Merlot

13% vol. Alc.

0,75l

€9,80




A.O.C. Fronsac

Chateau Renard

A.O.C. Fronsac Nr.145 2005
Chassagnoux & Fils

Merlot

14% Vol. Alc.

0,75l

€ 12,50

A.O.C. Saint-Emilion grand cru

Chéateau Haut-Veyrac Nr.117 2004
A.O.C. Saint-Emilion grand cru

Prop. F. Claverie

Bij gebraden runds- en schapenvlees, groot haarwild en schimmelkazen.

75% Merlot, 25% Cabernet

13% Vol. Alc.

Bewaatrtijd: 20 jaar, moet minstens 5 jaar ouder worden, op zijn best op 10 a 12 jaar.

0,75l

€ 16,00

A.O.C. Saint Estéphe Cri bourgeois

Chéateau Tour des Termes

A.O.C. Saint Estéphe Crl bourgeois Nr.132 2007
Prop. Jean et Christophe Anney

Pittig en krachtig. Begeleid wit gegrild vlees en gevogelte. Schimmelkazen.

merlot, cabernet sauvignon

13% Vol. Alc

Bewaartijd: 20 jaar

0,75l

€22,45




