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Maandag 22 oktober 2012 
Favorietjes van de leden, deel 2 
 
Dirk: 
Quinta do Encontro Espumante 
Kwaliteit:  Vinho Espumante Natural 
Druiven:  Bical (30%), Maria gomes (30%), Arinto (40%) 
€ 7,70 
 
Dirk: 
Cahors AOC 
Malbec + Merlot 
 
Wim: 
gevonden en goed bevonden: 
op ons laatste verblijf in de Gard, streek rond Nimes en meer precies in Uzès 
lekker landwijntje gevonden: 
Vin de pays Duché d’Uzès – Domaine Reynaud 
prijs 4 €, bouwjaar 2010 
Syrah 50% en Grenache 50% 
13.50%vol; ideaal bij charcuterie en rood vlees 
  
en voor de specialisten onder ons: 
de neus is intens, aroma’s van kersen, myrtilles, cassis met streekjes van kruiden 
in de mond is hij vol en soepel met parfums van kruiden 
  

Annick:   
Malbec 2009 
Luigi Bosca 
Argentinie; € 11,50 

Vineyards Finca "La Linda", Vistalba, Mendoza. 

Age of the 
vineyards 

50 years. 

Varietal 100% Malbec. 

Tasting notes Deep ruby-red colour, with aromas of ripe 
red fruit, spices and black pepper. The palate 
intensity is complemented by the softness 
and sweetness of tannins. Full-bodied and 
well structured. 

Aging potential 10 years. 
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Anja: 
L'Héritage de Carillan  
Merlot 2009 Vin de Pays d'Oc 
'Cuvée Spéciale' staat er te lezen op het etiket maar wat er nu zo 'speciaal' aan deze wijn is 
weten we ook niet. Toch is dit geen miskoop, verre van zelfs, want deze merlot, gebotteld 
door een coöperatie in Nîmes, heeft flink wat verdiensten. Vooral zijn soepel karakter en 
smakelijkheid van het fruit wisten ons te bekoren. Paarsrode kleur, eerst aroma's van 
viooltjes en rozen, nadien rood pitfruit en een tikkeltje zoethout, eenvoudige structuur in de 
mond, gestoeld op het verse fruit, loopt heel makkelijk naar binnen, niks zwaar of overladen, 
kortom een soepele zomerse dorstlesser die heel breed inzetbaar is. 
Alcoholgehalte: 13,5%vol. 
Te koop bij: Carrefour; € 3,99 
 
Marc: 
Alpha Estate Xinomavro 2008 
Prijs: 8,80 € ;  Alcohol: 13,5%vol 
100% Xinomavro-druif afkomstig van Macedonië. 
De AOC Amyndeon is bekend om zijn zand-klei bodem en zijn semi-continentaal klimaat, 
frisse nachten, sneeuwlval in de winter en droge zomers.  
Vinificatie : ontritsing, temperatuurcontrole, rijping op vaten van Franse eik.  
Degustatienota’s: Robijnrood met purperen rand. Complexe aromatisch profiel, rood en zwart 
fruit, specerijen, vanille, Goed gestructureerde mond met gezonde, mooi afgeronde tannine. 
Goede lengte. 
 
 
 


