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Woensdag 6 juni 2012 
Zuid-Afrika 
 
wit:  prijs  stemmen  
- Warwick Sauvignon blanc € 11,35 12 
- Warwick Chardonnay € 11,85 1 
- Allee Bleue Isabeau € 11,45 4 
rood:    
- Nelson Bio Shiraz 
- Fairview Goats do Roam Red 

€  6,95 
€ 6,60 

. 
1 

- Douglas Green st-Augustine € 7,85 . 
- Rust & Vrede Merlot € 11,25 . 
- Rust & Vrede Cabernet Sauvignon € 17,00 16 

   
   

Warwick Sauvignon blanc 

 

Jaar:  2009 
Druivenras : Sauvignon Blanc  
Kleur : Bleek strogeel  
Geur : Heerlijk breed en exotisch, tropisch fruit, passievrucht, guave, een 
vleugje kruisbes, groene vijgen, heerlijk  
Smaak : Krachtige en volle stijl Sauvignon, niet beendroog, maar wel 
heerlijk frisse zuren, tropisch fruit, sap en frisheid, heerlijk 
uitgebalanceerd en levendig  
Temperatuur : 6 - 8 C.  
Serveren  bij: Oesters, sushi, geitenkaas, gegrilde forel, coquilles saint-
jacques.  
Houdbaarheid : Heerlijk nu te drinken, maar kan zeker nog 2 jaar mee. 
Alcohol: 13% 
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Warwick Chardonnay 

 

Jaar:  2009
Druivenras
Kleur : Helder strogeel 
Geur : Heerlijk wit fruit, peer en perzik, noten en honing,karamel, perfect 
gedoseerd hout, met heerlijk toast, vanille en een vleugje karamel
Smaak : Zeer krachtige en sappige smaak, met perzik, een vleugje 
citrus, een goede frisheid en mooie zuren; ook in de smaak domineert 
het hout niet; aangenaam klassiek van stijl 
Temperatuur
Serveren
coquilles met vanillesaus, ook bij een carpaccio. 
direct worden gedronken, maar verbetert nog zeker 5 tot 8 jaar
Alcohol:  

 
Allee Bleue Isabeau 

 

Jaar:  2009
Wijnhuis  
Wijnstreek
Druivensoorten
Wijnmaker
Hoofd varieteit :Semmilon
Alcohol  :13,5%
pH :3,45 
RS :1.8 g/l
Acide  totaal :6.6 g/l
Benaming
Type  :wit 
Stijl  :Extra droog
Volheid  :medium
Kleur  :goudgeel
Geur  :Limoen, perzik, peer, oranjebloesem, citroenboter, toffee, eik, 
vanille, ma
Afdronk / Smaak
oranjebloesem, in de afdronk en mooie, fijne zuren. Lange, ronde finish 
met gerookte toets.
Serveer temperatuur
Houdbaarheid
volgende 2
Gerecht  :Sint
roomsaus, Eendenborst Thaise stijl met gember en gefrituurde noedels, 
Kip met lichte saffraansaus met salade, romige kazen, verfijnde 
geitenkazen

 

2009 
Druivenras : Chardonnay  

: Helder strogeel  
: Heerlijk wit fruit, peer en perzik, noten en honing,karamel, perfect 

gedoseerd hout, met heerlijk toast, vanille en een vleugje karamel
: Zeer krachtige en sappige smaak, met perzik, een vleugje 

, een goede frisheid en mooie zuren; ook in de smaak domineert 
het hout niet; aangenaam klassiek van stijl  
Temperatuur : 12 - 14 C  
Serveren  bij: Een prachtige viswijn, heerlijk bij gravad lax, kreeft, 
coquilles met vanillesaus, ook bij een carpaccio. Houd
direct worden gedronken, maar verbetert nog zeker 5 tot 8 jaar

 13,5% 

2009 
 :Allée Bleue 

Wijnstreek  :Franschhoek 
Druivensoorten  :50% Chardonnay; 47% Semillon; 3% Viognier
Wijnmaker  :Van Zyl Du Toit   
Hoofd varieteit :Semmilon 

:13,5% 
 

:1.8 g/l 
totaal :6.6 g/l 

Benaming  :Western Cape 
 

:Extra droog 
:medium 

:goudgeel 
:Limoen, perzik, peer, oranjebloesem, citroenboter, toffee, eik, 

vanille, marmelade 
Afdronk / Smaak  :Elegante geurige wijn met aroma's van limoen en 
oranjebloesem, in de afdronk en mooie, fijne zuren. Lange, ronde finish 
met gerookte toets. 
Serveer temperatuur  :9° - 11° C 
Houdbaarheid  :in perfecte balans, zal mooi verouderen over 
volgende 2-4 jaar 

:Sint-jakobsschelpen, gebakken ganzenlever, kreeft, vis in 
roomsaus, Eendenborst Thaise stijl met gember en gefrituurde noedels, 
Kip met lichte saffraansaus met salade, romige kazen, verfijnde 
geitenkazen 
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: Heerlijk wit fruit, peer en perzik, noten en honing,karamel, perfect 
gedoseerd hout, met heerlijk toast, vanille en een vleugje karamel 

: Zeer krachtige en sappige smaak, met perzik, een vleugje 
, een goede frisheid en mooie zuren; ook in de smaak domineert 

bij: Een prachtige viswijn, heerlijk bij gravad lax, kreeft, 
Houd baarheid : Kan 

direct worden gedronken, maar verbetert nog zeker 5 tot 8 jaar 

:50% Chardonnay; 47% Semillon; 3% Viognier 

:Limoen, perzik, peer, oranjebloesem, citroenboter, toffee, eik, 

:Elegante geurige wijn met aroma's van limoen en 
oranjebloesem, in de afdronk en mooie, fijne zuren. Lange, ronde finish 

:in perfecte balans, zal mooi verouderen over de 

jakobsschelpen, gebakken ganzenlever, kreeft, vis in 
roomsaus, Eendenborst Thaise stijl met gember en gefrituurde noedels, 
Kip met lichte saffraansaus met salade, romige kazen, verfijnde 
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Nelson Bio Shiraz 

 

Jaar:  2011 
Bio 
Deze rode wijn van biologische teelt is een krachtige droge Shiraz met 
veel karakter. Hij heeft een heel lichte houtsmaak en laat een heerlijk 
fruitige indruk na van bosbessen en frambozen. Uitstekend bij 
geroosterd en rood vlees, tajines en couscous.  
Inhoud : 75 cl 
Merk : Oxfam Fairtrade  
Wijn  
Oorsprong  
Stellar Organics (ZA)  
Alcohol : 13,5% 

 Goats do Roam Red  

 

Jaar:  2009 
Bright ruby in the glass. Fresh berry aromas layered with subtle spice 
and smoky notes. Light to medium bodied with young juicy berry 
flavours, fine integrated oak and smooth tannins. A beautifully 
balanced wine with a soft finish. 
VINEYARDS AND WINEMAKING : 
The grapes were harvested during February and March 2011. Syrah 
was harvested from trellised vineyards in Paarl, grown on 
decomposed granite soils. Cinsaut was sourced from two older bush 
vine sites in Paarl and Agter-Paarl. Mourvèdre is primarily from 
dryland bush vines in the Swartland, on koffieklip soils. Grenache and 
Carignan were also from Swartland vineyards. All grapes were 
harvested fully ripe at between 24 and 26 degrees balling. Grapes 
were destalked but not crushed and fermentation took place in 
stainless steel tanks using Rhône yeasts. After primary fermentation 
the wines were racked off and sent back to tanks for malolactic 
fermentation. This lasted two to three months. The wine is then lightly 
sulphured and sent to older barrels for approximately seven months. 
No new wood is used. 
BLEND : 
Syrah 72%  structuur 
Cinsaut 15%  zachtheid 
Mourvèdre 4%  fruit 
Grenache 7% kruiden 
Carignan 2% frisheid 
TASTING NOTE: 
Bright ruby in the glass. Fresh berry aromas layered with subtle spice 
and smoky notes. Light to medium bodied with young juicy berry 
flavours, fine integrated oak and smooth tannins. A beautifully 
balanced wine with a soft finish. 

WINE ANALYSIS 
Wine of Origin Western Cape 
Alcohol 14% 
Residual Sugar 3.8g/l 
Total acid 5.5g/l 
pH 3.58 
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DOUGLAS GREEN 'ST.-AUGUSTINE' 

 

Jaar:  2009 

Land  : Zuid-Afrika 

Streek  : Stellenbosch  

Wijnhuis : Douglas Green 
Druiven : Pinotage, Cabernet Sauvignon en Shiraz 

Uitleg :  
Stellenbosch wordt gezien als Zuid-Afrika’s beste wijngebied. In 
deze streek ligt het wijngoed Douglas Green dat een reputatie heeft 
als producent van prachtige wijnen. 
Deze wijn is een blend van Pinotage, Cabernet en Shiraz - druif, 
mooi versmolten met een fijne houtrijping. Een prachtig voorbeeld 
van wat Zuid-Afrika te bieden heeft.  
 
Alcohol : 14% 

 
Rust & Vrede Merlot  

 

Jaar:  2009 
Alcohol : 15%  
Streek : Stellenbosch  
Druivenras : MERLOT  
Omschrijving :  
De kleur van de wijn is diep rood met purperen tinten. 
Het aroma doet aanvankelijk denken aan geplette zwarte bessen en 
rood fruit, koffie, warme hinten van vruchten met alcohol. 
Door de rijping op hout hebben zich warme aroma's ontwikkeld en 
hebben de tannines zich vermengd op een soepele, harmonieuze 
wijze.  
De afdronk is lang.  
Serveren  bij: Deze rode wijn past goed bij mooi rood vlees en pasta 
gerechten.  
Temperatuur : 14ºC  
Wijngaard :  
Het klimaat, waar de wijnstokken aangeplant zijn, is dat van de 
Middellandse Zee. Er valt per jaar ca. 650 mm regen. De wijngaarden 
zijn gelegen op naar het noorden gerichte hellingen aan het eind van 
de vallei, hetgeen betekent meer warmte. De grond is dieprood. Het is 
een mengsel van verweerd graniet en een klein percentage klei, 
Clovelly en Hutton structuur. 
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Rust & Vrede Cabernet Sauvignon  

 

Jaar:  2004 
Alcohol : 14%  
Streek : Stellenbosch  
Druivenras : CABERNET SAUVIGNON  
Omschrijving : Deze Cabernet Sauvignon heeft een dieprode, 
geconcentreerde kleur van zwarte bessen. Schitterend in het glas.  
De neus is complex, met geuren van vanille en hinten van wild en 
zwarte bessen.  
De smaak is krachtig en fruitig, met een lange afdronk en zeer 
evenwichtig. Kortom, een majesteitelijke wijn. Majesteitelijke wijn met 
een fraaie kleur die reeds wat bruint aan de rand,een bouquet van 
cassis, leer en tabak en een krachtige, gecorseerde smaak met fijne 
tannines.  
Serveren  bij: Mooie wijn bij wildgerechten, rood vlees, zowel gebraden 
als geroosterd.  
Temperatuur : 15ºC  
Wijngaard :  
Het klimaat, waar de wijnstokken aangeplant zijn, is dat van de 
Middellandse Zee. Er valt per jaar ca. 650 mm regen. De wijngaarden 
zijn gelegen op naar het noorden gerichte hellingen aan het eind van 
de vallei, hetgeen betekent meer warmte. De grond is dieprood. Het is 
een mengsel van verweerd graniet en een klein percentage klei, 
Clovelly en Hutton structuur. 

 


