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dinsdag 17 januari 2012

Vakantiewijn

(Uitgestelde proeverij van november 2011)

14 aanwezigen, de meeste wijnen werden geschonken door de leden waardoor onze (pot)
aandikte. Ideaal om eens wat duurdere wijnen te proeven in de toekomst. Met veel dank aan
de gulle schenker.

Frans:

Vernaccia di San Gimignano docg 2010
12 Vol%

€ 7,00 ter plaatse

Vernaccia is een wit druivenras dat kenmerkend is voor de wijnen van de prachtige
middeleeuwse stad San Gimignhano. Vernaccia is waarschijnlijk afgeleid van het latijnse
woord vernaculus - inheems; de betekenis is dan zoiets als 'locale druif'. En inderdaad: veel
meer streken in Italié hebben een vernaccia. In Alto Adige bestaat zelfs een rode variant.
Verwantschappen tussen deze druivensoorten zijn er meestal niet. Wel wordt verondersteld
dat de Toscaanse vernaccia de oudste is.

De vernacciadruiven van San Gimignano leveren droge witte wijnen met milde maar frisse
zuren, een licht aromatische neus, vaak van kruiden als anijs, venkel of dille, en in de
afdronk vaak een bittertje. Het is vooral de zandsteen in de bodem rondom deze Toscaanse
stad die het karakter van de wijn bepaald. Daarnaast kan een beetje houtopvoeding voor
Vernaccia di San Gimignano zeker geen kwaad. Een Vernaccia uit Toscane moet je jong
drinken, maar er zijn producenten die ook Vernaccia's maken die wat langer kunnen rijpen.

Vernaccia's zijn uitstekend te combineren bij schaal- en schelpdieren, maar ook bij
traditionele Toscaanse konijnstoofpotten. En na een dagje genieten van cultuur en natuur in
en om San Gimignano is het natuurlijk een geweldige dorstlesser! Maar ook in Nederland zal
zo'n frisse Vernaccia uitstekend smaken: op een picknick bijvoorbeeld, bij een rijstsalade met
mozzarella en boontjes. Probeer een vernaccia bovendien ook eens bij lichte gerechten
waarin kruiden als dille of venkel voorkomen.

Witte wijn uit deze streek was namelijk in de middeleeuwen al bekend en werd hogelijk
gewaardeerd, vooral ook onder de adel. Dante spreekt erover in zijn Divina Comedia: paus
Martinus 1V at paling uit het meer van Bolsena gemarineerd in vernaccia. In middeleeuwse
Londense wijnwinkels was de wijn bekend als Vernage. Dichter bij huis dronken zelfs de rijke
burgers van Utrecht in de 15e eeuw een Vernaets!

Niet voor niets kreeg Vernaccia di San Gimignano in 1966 dan ook als een van de eerste
wijnen van Italié de status van DOC. Sinds 1993 is die status opgewaardeerd tot DOCG.
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Miet :

Rousette de Savoie 2009

MARESTEL

Roussette de Savoie cru Marestel :

Aromes dominants :  Sa robe est lumineuse et scintillante. Le nez est opulent marqué pas
de délicieux parfums de fruits confits et notamment de péate de coing. Le palet rappelle
parfaitement la délicate complexité de ces parfums.

Occasion de consommation :  Sa souplesse et son extréme rondeur sont appréciés lors
d’'un apéritif et en accompagnement de foie gras, coquilles st jacques ainsi que tous les mets
de féte. La dégustation est un instant unique et privilégié, confidentiel ou a partager. A
chacun sa propre occasion de consommation.

Température de dégustation: Entre 8 et 10C

12,5 Vol%

100% Altesse

+/- € 5,00

Amoury :
Weingut Schneiders-Moritz

Riesling feinherb
Feinfruchtiges Rieslingbukett, kraftig und vollmundig im Geschmack
Ein typischer Riesling der Region mit feinnerviger Fruchtsaure, viel Mineralitat und
ausgepragter jugendlicher Frische
A A.P.Nr. 1634079 11 11
v A Silberner Kammerpreis

11% R.S. 18,4g/L Séaure 6,6g/L
Prijs: 6,90€

Wat betekent de A.P. nummering op de flessen?
Bvb 1634 079 11 11

1 - Landwirtschaftskammer Koblenz

634 > Pommern/Mosel

074 > Weingut Jakob Zenzen Erben

311 © 3% Anstelliing ziir Qualitatskontrolle der
Landwirtschaftskammer in Jahr 2011

Amoury :
Weissburgunder, Riesling

Weingut Jakob Zenzen Erben

Pommerner Rosenberg — 2010er
Weissburgunder, Deutser Qualitatswein b.A.
Feinherb, frisch, anhalter Geschmack

Ein herrlicher Wein zur puren Lust.

Der Stoff, aus dem Traume sind.
A.P.Nr.1634074311

11,5% R.S. 24,1g/L Saure 8,2g/L
30/04/2011 gebotteld Prijs: 4,50€
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Annick:

Saint Mont 2008 Rosé

Gascogne IGP Ardéche

13Vol%

Tannat, Pinenc, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
€ 4,00

Ann en Freddy

Hex Von Dasenhein
Baden 2008
Spéatburgunder Rotwein

QbA 12,5V0l%
€77

Anja:

Cuvée Equus 2010

IGP Ardeche

100% Merlot

13Vol%

Ce MERLOT est expressif, gourmand et trés flatteur, avec des notes de fruits murs, vanille
et épices. S’accorde parfaitement avec des assiettes charcutiéres, viandes blanches,
rouges et fromages ardéchois.

T°de service 16°Si possible carafer 3 h avant de servir.

This “MERLOT” has an expressive nose, with ripe fruits notes, vanilla, and spices. The
mouth is supple and well structured at the same time. To be served at 16°with cuts of
meats, grilled white or red meat, and cheese. Put in decanter 3 hours before tasting.
€5,00 a €6,00

Johan:

Fratelli Ponte VINI 2009

Barbera d’'Asti Superiore DOC

rode wijn uit de regio Piedmont in Italié.

13Vol%

De Barbera-druif wordt nagenoeg uitsluitend in Piemonte verbouwd. Levert een stevige en
intense rode wijn op. Hoge zuren en weinig taninne. Veel rood fruit als kersen, framboos,
aardbei en bramen.

€5,00
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