Chocolademousse
benodigdheden voor 8 stuks

8 ei

200g fondant chocolade (simpele omrekening, Oxfam tablet is 200g, dat zijn 3 blokjes per ei voor 1 volwassen mousse)

bereiding

chocolade met scheutje magere melk in microgolf op medium stand (of au-bain-marie)

eieren scheiden

wit heel stevig kloppen

dooiers heel stevig homogeen kloppen met een vork

wanneer de chocolade niet meer heet is het eiwit er klodder per klodder onder scheppen (niet roeren maar van onder naar boven scheppen voor de luchtigheid)
in schaaltjes gieten

minstens een paar uur laten koelen en stijven in koelkast

