SCAMPI'S OP Z'N SPAANS (LEPELHAPJE)

Benodigdheden

· 1 teentje knoflook

· 1 sjalotje

· 3 eetlepels olijfolie

· 20 gepelde scampi's

· 1/2 dl cognac

· 1/2 dl madera

· 2 eetlepels tomatenpuree

· 2,5 dl room

· 1/4de koffielepel kerriepoeder

· een weinig cayennepeper

Bereidingswijze:

· pel de knoflook en het sjalotje en snipper fijn,

· verhit de olijfolie en bak er de sjalot en de knoflook in,

· voeg de scampi's toe en bak gedurende 1 minuut aan elke kant gaar

· flambeer met de cognac en blus met de maderawijn,

· voeg de tomatenpuree, de room, de kerriepoeder en de cayennepeper toe en laat inkoken,

· serveer in een lepeltje
