Recept voor Mexicaanse salsa:

Benodigdheden:

2 vleestomaten, 2 grote uien, 1 pepertje, verse koriander, 1à 2 limoenen, snufje zout en peper, 1 rode paprika, 1 gele paprika.

Voorbereiding:

Ontvel de tomaten en doe de pitjes eruit. 

Snijdt het topje van de paprika’s en doe de pitten eruit.

Snijdt het rode pepertje open en doe er de zaadjes uit, deze zijn zeer pikant.

Schil de uien.

Bereidingswijze:

Snijdt de ontvelde tomaten in kleine blokjes.

Snijdt de paprika’s in kleine blokjes.

Snijdt de uien in kleine stukjes.

Snijdt het rode pepertje in zeer kleine stukjes.

Neem enkele blaadjes koriander en hak deze fijn.

Doe alles in een kommetje.

Pers de limoen of citroen uit boven het kommetje.

Voeg een snuifje zout en peper toe.

Meng alles goed door mekaar.

