
Oude Geuze “Oud Beersel” 75 cl.   Alc. 6°
Brouwerij Oud Beersel, Beersel				                   		       Sein de nounou

Beschrijving: Bier van spontane gisting (sinds 2007). De Oude Geuze ontstaat uit de versnijding van lambieken die 
verschillende jaren hebben gerijpt op kastanjehouten vaten. Het wort (lambiek) voor deze geuze wordt gebrouwen bij 
brouwerij Boon te Lembeek (lambiek?) volgens het recept van Henri Vandervelden. Na het mengen (steken) van de oude 
en jonge lambiek gaat het mengsel terug naar brouwerij Boon om te bottelen. Reeds verscheidene prijzen gewonnen!
Ingrediënten: water, tarwe, gerstemout, hop... 
Geproefd: Fris schuimend bier, zachtzurig, hij onderscheidt zich door een typische fruitige en hoppige toets. De Oude 
Geuze Oud Beersel combineert van oudsher een aangename bitterheid met een zurig doch zacht karakter. De eerste slok 
opent de weg naar de wondere wereld van de spontane gisting met haar complexe subtiliteiten.    20 jaar houdbaar!

Finesse    Alc. 8,5°
De Dochter van de Korenaar, Baarle-Hertog 		          	      	 	 	          Schneeflöckli     
Beschrijving: Een mooie tripel; oranje/amber hazelnootachtige kleur.
Een fijnmazige witte kraag met een mooi romige structuur. Fijne pareling in het glas.
Ingrediënten: Gerste-, tarwe- en roggemout, 3 soorten hop en gerijpt met toevoeging van pijnboomhars.
Geproefd: Stevige mout- / graangeur, brood- en deeggeur doch ook fruitige toetsen. Een flinke touch caramel en wat 
zeste van sinaas. De hoppigheid is niet uitgepsroken. Een romig mondgevoel gecombineerd met een medium zoetheid en 
een getemperde bitterheid. Een mooie kruidigheid zit er ook in met een touch caramel. 
Niet te zwaar maar wel verwarmend. Op het einde zit er zekere droogheid die doet doordrinken. 
Heel smaakvol en rond zonder scherpe kantjes.

 

Malheur 10     Alc. 10°
Brouwerij De Landtsheer, Buggenhout					                              Aarewasser	
							          
Beschrijving: De blonde Malheur 10° heeft letterlijk een zonnegele kleur en een rozenachtig perzikaroma met 
verwijzingen naar kruidige sinaasappel- en citroenschillen. Ter gelegenheid van de eeuwwisseling werd dit zwaarder blond 
bier voor het eerst gebrouwen. Vandaar de “M” van Millenniumop het logo. 
Ingrediënten: Gerstemout, hop, gist en water
Geproefd: In de eerste plaats ruiken we fruit. Citruszest en rijpe bananen.
Wij ruiken ook kruiden (koriander?) en groene hop. De complexe samenstelling uit het aroma komt ook in de smaak terug 
(citrus, banaan, hop), maar nu menen we eerder kardemom te herkennen in plaats van koriander.
Weetje: Bewaren rond 8°C, liever rechtop bewaren dan liggend.

Cornet   75cl.   Alc. 8,5°
Brouwerij De Hoorn, Steenhuffel (Palm)	   					            Fior Di Pecura

Beschrijving:  Blond, hoge gisting – hergist op fles (8,5 Vol.% Alc.), vat (8,3 Vol.% Alc.) – oaked (met verse eik)
Ingrediënten:  Gerstemout, tarwe, hop, suiker, gist en water
Geproefd: Het blonde bier geurt puur naar verse hop. Ook naar groene banaan, witte peper, pompelmoes en citroen. 
Start redelijk zoet in de mond, met citrus erbovenop. Proef de volmondige warme smaak en unieke vanilletoets, resultaat 
van snippers eikenhout die toegevoegd worden tijdens het brouwen. 
Redelijk volmondig, dan direct een tamelijk strenge bitterheid, lang en fijn, met verse hop erbij. Een pure smaak! 
Weetje: Dit bier is genoemd naar Theodoor CORNET die in 1686 een exclusief bier brouwde voor de graaf van kasteel 
Diepensteyn in Steenhuffel (Londerzeel). Daar in de kelders van Brouwerij De Hoorn werd het bier in eikenhouten 
vaatjes bewaard, waardoor de smaak een unieke vanilletoets kreeg. Dit bier is bekroond op de World Beer Awards 2015

Val-Dieu Grand Cru  75cl.    Alc. 10,5°
Brouwerij Val-Dieu (Abdij van Godsdal), Aubel			                       Stilton Colson Basset	
		                          			               	
Beschrijving:  Donkerbruin abdijbier met nagisting op fles. (60EBC - IBU20)
De abdij van Val-Dieu of abdij van Onze-Lieve-Vrouw van Godsdal is een voormalige cisterciënzerabdij in de gemeente 
Aubel in de Belgische provincie Luik. 
Ingrediënten:  Gerstemout, water, hop en gist
Geproefd: Zeer complex en volmondig met een lange nasmaak. De geur van de Val-Dieu Grand Cru is die van gerooster-
de mout, chocolade en port en in de smaak zijn verschillende kruiden te ontdekken. Wordt beter door de jaren! 
Weetje: De abdij van Val-Dieu of abdij van Onze-Lieve-Vrouw van Godsdal is een voormalige cisterciënzerabdij in de 
gemeente en werd door de monniken van Hocht, vlakbij Maastricht in 1216 opgericht. De monniken hebben 
de vallei omgedoopt tot “Vallei van God” of «Val-Dieu» in het Frans. Later werd deze naam ook aan de abdij 
gegeven. De abdij van Val-Dieu is de enige Belgische abdij dat de Franse Revolutie heeft overleefd. 
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