
Erdinger Weißbier 50cl.  Alc. 5,3%
Brouwerij Erdinger (Oberbayern)                     st. Nectaire (korst niet eetbaar)

Beschrijving: Erdinger is synomiem voor heerlijk, zuiver Beiers witbier met een bijzondere smaakbeleving. Erdinger 
wordt gebrouwen door de grootste en meest succesvolle particuliere brouwerij van Oberbayern. (10EBC en 10EBU)
Het bier is van hergisting op de fles en het duurt drie tot vier weken om het bier te rijpen. Schenken tussen 6 en 8º 
Ingrediënten: Tarwebier met fijne hopsoorten... 
Geproefd: Het amberkleurige weissbier is verfrissend en zacht van smaak en kan zowel troebel als helder gedronken 
worden. Bezinksel kan apart geserveerd worden of na het uitschenken voorzichtig bovenop de rijke schuimkraag gieten.
Weetje: “Weizen” betekent tarwe; vandaar de herkomst van de naam witbier! Is ongefilterd en daardoor troebel. 
https://www.youtube.com/watch?v=T6LpDKF9ysE   (Zeker checken voor de puristen onder ons)

Rodenbach Grand Cru.   Alc. 6%
Palm Breweries                grijze garnalen
   
Beschrijving: Gemengde gisting “Vlaams roodbruin bier”, erkend streekproduct. Schenken op 6º
Ingrediënten: Speciale mouten, fijne aromahoppen, gemengde gisten, water. Blend van 1/3 jong bier en 2/3 bier 
dat 24 maanden gerijpt is op eik.
Geproefd: Zeer verfrissend. Zuurtegraad en complexe fruitigheid van wijn (als gevolg van de symbiose van hoge gisten 
en melkzuurflora enerzijds en de rijping op eik anderzijds). (60EBC en 8EBU)
Weetje: De Grand Cru van RODENBACH heeft gemiddeld veel langer in de eiken foeders van de Roeselaarse 
bierkathedraal gelegen en is daardoor een meer uitgesproken versie van de bierstijl ‘Vlaams roodbruin bier’. 
Het resultaat is een complex bier met veel hout en esters, vineus en met een zeer lange afdronk net als een grand cru wijn.

Zeezuiper   Alc. 8%        
De Scheldebrouwerij (Hoogstraten, Meer)                                 Le petit Mouligneau (korst eetbaar) 
                                         
Beschrijving:  Tripel; bier van hoge gisting, hergisting op fles, schenken tussen 8 en 10º (niet te koud dus).
Goudgeel (21EBC) en licht troebel met inzakkende, ruime, witte schuimkraag. Ongefilterd, niet gepasteuriseerd
Ingrediënten:  Gerstemout, koriander, hop, gist en water
Geproefd: Fruitig, moutig, kruidige neus. In de smaak komt daarbij nog weldoende hopbitterheid. Lange nasmaak die 
langzaam uitvloeit. (30EBU)
Weetje: De naam verwijst naar De Zeezuiper; een natuurgebied en overblijfsel van een uitgestrekt moerasgebied ter 
hoogte van de Wouwse Tol in de buurt van Bergen op Zoom. Het gebied bestaat uit  door veenafgravingen ontstane ven-
nen en bossen. Op het etiket van de flesjes staan twee wildemannen, waarvan een met een krab aan zijn teen. 
Dit is een verwijzing naar Bergen op Zoom, dat twee wildemannen in haar wapenschild voert en waarvan de inwoners 
de bijnaam krabben hebben; bovendien is Krabbegat de carnavalsnaam van Bergen op Zoom.

La Chouffe Houblon (IPA-Tripel Bier)   Alc. 9%
Brouwerij d’ Achouffe (Achouffe, Wibrin)      Beaufort Chalet D’Alpage (korst niet eetbaar)

Beschrijving:  Tripel bier, IPA (Indian Pale Ale). Fris serveren tussen 4 en 8º
Ingrediënten:  water, gerstemout, hop, gist, invertsuikerstroop
Geproefd: Het blonde bier geurt puur naar verse hop. Ook naar groene banaan, witte peper, pompelmoes en citroen. 
Start redelijk zoet in de mond, met citrus erbovenop. 
Redelijk volnomdig, dan direct een tamelijk strenge bitterheid, lang en fijn, met verse hop erbij. Wat fruitig, in de nasmaak 
witte peper... Een pure smaak! (11EBC en 46EBU)
Weetje: In 2006 werd de brouwerij overgenomen door Brouwerij Duvel Moortgat. De bittere smaak wordt bekomen door 
3 verschillende hopvariëteiten. “Houblon” is trouwens het Franse woord voor hop. Op het etiket staat een kromgebogen 
kabouter tussen de hopranken met hop en gerst op zijn rug en hebberig starend naar het bier.

Gouden Carolus “Indulgens”   Alc. 11,7%
Brouwerij “Het Anker” in Mechelen                Gorgonzola Cremoso
     
Beschrijving: Belgian Strong Dark Ale, schenken op 10-12º, dus geen koelkasttemperatuur!
Ingrediënten: Gerstemout, hop, gist, water 
Geproefd: Krachtig en volmondig met subtiele toetsen van vanille, eikenhout en chocolade. (70EBC en 15EBU)
Weetje: Whisky Infused is de 1ste smaakexpressie uitgegeven onder dit label. Bij deze uitgave werd 
Gouden Carolus Cuvée van de Keizer (jaargang 2015) verrijkt met een infusie van 
Gouden Carolus Single Malt whisky uit een selectie Anker vaten. Dit resulteert in een uniek bier! 
Jaarlijks in beperkte oplage uitgebracht en is altijd anders van smaak. © deVrienden van de Dwaze Tafel
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