
5 Quinto Alc. 5%
Brouwerij Dilewyns (Dendermonde)						      Oud Brugge kaas

Beschrijving: Blond bier van hoge gisting, met hergisting op fles.
Ingrediënten: Verschillende moutsoorten, hop, gist, water.
Geproefd: Fruitig-hoppig in de neus, met een duidelijk accent van koriander en zachte banaan. Lekker 
(zacht) hoppig van smaak, met een licht mondgevoel, doch best smaakvol. Kortom: een aangename doordrin-
ker om een avondje op door te zakken!
Weetje: De naam verwijst zowel naar het 5de bier van brouwerij Dilewyns, als naar de 5% alcoholvolume én 
het huisnummer van de brouwerij (Vlassenhout 5 te 9200 Dendermonde) … in het Italiaans, daar de brouwin-
stallatie van origine uit Italië komt.

Boon Kriek Alc. 4,5%							        
Brouwerij Boon (Lembeek)							       Cambozola kaas

Beschrijving: Fruitbier (krieken), op basis van versneden (oude en jonge) lambiek (spontane gisting), gerijpt 
op eikenhouten vaten.
Ingrediënten: Water, gerstemout, tarwe, suiker, zoetstof, hop, krieken (26%).
Geproefd: (dec. 2011) Fris kriekenbier met zacht zuur-zoete smaak. Vooral lekker na extra rijping!
Weetje: Oorspronkelijk gemaakt met Schaarbeekse krieken, nu vooral met Noordkrieken en lambiek van min. 
6 maanden oud.

Quintine Blonde Alc. 8%
Brasserie des Légendes (Ellezelles)						      Chavroux geitenkaas

Beschrijving: Blond speciaalbier van hoge gisting, met hergisting in de fles, niet gecentrifugeerd, niet gepas-
teuriseerd, ongefilterd.
Ingrediënten: Gerstemout, hop, gist, water.
Geproefd: Moutig aroma met fruitige toetsen van banaan en peer. Fris fruitig van smaak ook, zacht zoet met 
een versterkende bitterheid naarmate de afdronk. Vrij droogbitter in de nasmaak.
Weetje: De naam verwijst naar de heks die anno 1610 verbrand werd in Ellezelles.

Maredsous 10 Alc. 10%
Brouwerij Moortgat / Breendonk						      Bleu D’Auvergne kaas

Beschrijving:  Maredsous Tripel (10%) is diepblond van kleur en wordt gekenmerkt door een zeer fijne, bijna 
feestelijke pareling. 
Ingrediënten:  Blijkbaar goed bewaard geheim...
Geproefd: Complexe fruitige en kruidige smaak waarin alles zijn plaats vindt. Zeer evenwichtige vulling. Zuur, 
zoet en bitter zijn perfect samengesmolten. Finesserijk bier met uitstekende gastronomische kwaliteiten. De 
topper!
Weetje: De Maredsous Tripel wordt in de abdij bij speciale gelegenheden geschonken. Zijn elegante zacht-
heid verbergt het hogere alcoholgehalte en maakt hem tot het abdijbier bij uitstek voor de ware genieter.  

St.-Feuillien Grand Cru Alc. 9,5%
Brouwerij St.-Feuillien (Le Roeulx)						      Herve kaas 

Beschrijving:  De Grand Cru van de brouwerij St-Feuillien is een extra blond op de fles hergist degustatiebier 
met een krachtig karakter, een zuivere hoptoets en subtiele gistingaroma’s. Het bier onderscheidt zich in het 
bijzonder door de afwezigheid van kruiden. 
Ingrediënten:  3 verschillende soorten hop (Tsjechië), gist, gerstemout, water
Geproefd: Het schuim is zuiver wit, fijn en luchtig als kant. De opmerkelijke bleekblonde kleur is stralend 
helder. De neus brengt een aaneenschakeling van hoparoma’s vol fruitige toetsen, met een perfecte harmonie 
tussen subtiliteit en weelderigheid.
Weetje: St-Feuillien Grand Cru won in 2012 de gouden medaille op de World Beer Awards in de categorie 
Europe’s Best Belgian Style Strong Pale.


