
 

 

Onjour à toute la famille, 

Vu le succès remporté par notre réunion familiale l’année dernière, nous vous proposons de réitérer 
l’évènement. Le sera l’occasion idéale pour revoir oncles, tantes, cousines que nous le rencontrons 
pas souvent, et d’échanger les derniers « popotins » familiaux autour d’une bonne table.  

L’organisation de l’année dernière a été une réussite, mais nous essayerons de faire encore mieux cette 
année malgré le calendrier chargé des organisateurs. Et à ce propos, le lieu de la fête sera modifié, si  vous 
aviez-vous trouvé l'espace l'année dernière trop limitée pour prendre des contacts et  inapproprié pour l’after 
party , Eh bien, et cela ne devrait pas être une excuse pour ne pas participer puisque nous avons à notre 
disposition une petite salle  où nous pouvons faire ce que nous voulons et aussi longtemps que nous voulons.  

Nous prévoyons fêter cette réunion familiale le dimanche 11Novembre chez Le restaurateur de la  “Oude 
Statie” . Celui-ci nous a accueillera à partir de 12h00, il promet également de nous recevoir avec plein de 
bonnes choses. 

Afin de pouvoir effectuer la réservation de cette salle, nous vous demandons de confirmer votre participions 
au plus tard le premier Novembre par mail à l’adresse suivante dirk.mathues@telenet.be  ou par téléphone 
au  n° 011/784640 ou par GSM au n° 0491/737486 et de nous communiquer vos choix culinaires ainsi que le 
nombre de participants. 

Les réservations seront enregistrées dés que le montant aura été versé au compte bancaire n° 7855 5323 
4350 avec la mention "fête de famille».  

Tout comme l’année passée, vous pourrez voir le suivi de notre fête sur internet blog 
http://www.bloggen.be/dirk1963    

Une dernière petite demande ; si vous possédez de vieilles photos familiales, pourriez-vous me les prêter 
pour l’occasion afin de réaliser une petite exposition qui ravivera de nombreux souvenirs. Vous pouvez aussi 
envoyer la numérisation des photos par e-mail. 

Cordialement, et à bientôt, nous vous espérons très nombreux.  

Marc, Carine, Marleen en Dirk 

Cava ou jus de fruit  avec un trio d’amuse-gueules 
 

Duo de pâté de gibier servi avec de salade d’ automne et son confit d’oignons 
ou 

Médaillons de sole farcis aux scampi,  sauce Hollandaise et asperges vertes 
 

Sorbet 
 

Filet de porc à “la Chouffe” et sirop de Liège avec son gratin de légumes 
ou 

Trio de poissons frais aux petit légumes, sauce crème et fines herbes 
 

Assiette de desserts varies du  Chef 
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